
MENY

Mousserande
Sparkling Wine

Läsk
Soda

Öl
Beer

Cider
Cider

Rött Vin
Red Wine

Vitt Vin
White Wine

Coca Cola 33cl.................................................35:-
Coca Cola Zero 33cl........................................35:-
Sprite 33cl.......................................................35:-
Fanta 33cl........................................................35:-
Loka Naturell 33cl.........................................35:-
Loka Citrus 33cl..............................................35:-

Heineken 40cl (FAT).......................................69:-
Shipful of IPA 40cl (FAT).............................. 84:-
Carlstad Glutenfri 33cl............................... 84:-
Easy Jack IPA 35,5cl.........................................79:-
Melleruds Klassiska Ale 33cl.......................74:-
Guinness 50cl................................................. 89:-
Mariestads Continental 33cl.......................69:-
Mariestads Export 50cl................................ 89:-
Sleepy Bulldog Pale Ale 33cl........................79:-
Millers 33cl....................................................74:-
Starobrno 33cl...............................................74:-
Wisby Weisse 50cl.......................................... 89:-
Carlstad Bryggeri White Moose 33cl......... 89:-

Briska Päron 33cl...........................................69:-
Briska Rosé 33cl..............................................69:-
Bacardi Breezer Watermelon...................... 84:-

Bach Brut Cava.......................................... 89:-/349:-
  Spanien
  Passar Till: förrätter med skaldjur.
Prosecco Treviso...................................... 99:-/399:-
  Italien
  Passar Till: Grillad Fisk.
Champagne De Saint-Marceaux Brut.............. 695:-
  Frankrike, Champagne
  Passar till: apertif, enklare förrätter.

AP Vino Rosso............................................. 79:-/309:-
  Italien, Corvina
  Passar Till: Italienska rätter och Chark.
Torre de Falasco Ripasso.........................119:-/449:-
  Italien
  Passar Till: Vilt, mörkt kött, svamp, tapas och ostar.
Torre Del Falasco Amarone............................. 795:-
  Italien
  Passar Till: Kraftfulla rätter av kött och lagrad
  hårdostar.
Ghost Pines............................................... 129:-/495:-
  USA, Zinfandel
  Passar Till: Grillat smakrikt Nötkött.
Louis M Martini Napa Valley............................895:-
  USA, Cabernet Sauvignon
  Passar Till: Nötkött eller gris
Barolo Cerretta DOCG.................................... 1095:-
  Italien, Nebbiolo
  Passar Till: Rött kött.

AP Vino Bianco........................................... 79:-/309:-
  Italien, Garganega
  Passar Till: Elegantare rätter av ljust kött, fisk &
  skaldjur.
Dark Horse Chardonnay.......................... 99:-/399:-
  USA, Chardonnay
  Passar Till: Lättare sallader, chèvre & skaldjur.
Notre Dame de Cousignac (EKO)..................... 495:-
  Frankrike, Rhône
  Passar Till: Vit Fisk och ostar.
Giesen estate............................................109:-/445:-
  Nya Zeeland, Sauvignon blanc
  Passar till: Fisk, skaldjur och chèvre.

Philipponnat Blanc de Noirs extra brut......1095:-
  Frankrike, Champagne
  Passar till: apertif 
Mumm Cordon Rouge.........................................795:-
  Frankrike, Champagne
  Passar Till: Apertif & Skaldjur.
Philipponnat Grand Blanc Extra Brut......... 1295:-
  Frankrike, Champagne
  Passar till: Skaldjur

Carodorum Roble...................................... 89:-/349:-
  Spanien, Tempranillo
  Passar Till: Grillat kött och grönsaker.
L´Ermitage Cuvée EKO..............................99:-/379:-
  Frankrike, Syrah & Mourvèdre
  Passar Till: Kyckling, och Tapas.
Secret de Lunès EKO................................ 99:-/399:-
  Frankrike, Pinot Noir
  Passar Till: Passar det mesta.
Plan B! “GT“........................................................495:-
  Australien, Cabernet Sauvignon
  Passar Till: Smakrika rätter av nöt.
Trapiche Oak Cask.............................................. 375:-
  Argentina, Malbec
  Passar Till: Smörstekt Svamp och gorgonzola.
Museum Real Reserva........................................695:-
  Spanien, Tempranillo
  Passar Till: Smakrika rätter och oxfilé.
Papillon............................................................. 1595:-
  Argentina, Malbec
  Passar Till: Smörstekt Svamp och gorgonzola.

Solitär Riesling EKO................................ 99:-/399:-
  Tyskland, Riesling
  Passar Till: Lätta Skaldjursrätter & mindre kryddiga
  rätter.
Domaine Laroche Chablis Saint Germain...... 595:-
  Frankrike, Chablis
  Passar Till: Fläsk, fisk & saffranssås.
Aveleda....................................................... 89:-/349:-
  Portugal, Alvarhino
  Passar till: Räkor och sparris.

Alkoholfritt
Alcohol Free

Mariestads Alkoholfri 33cl.........................45:-
Easy Rider IPA 33cl........................................49:-
Päroncider Alkoholfri 33cl.........................45:-
Alkoholfritt Rött.........................................55:-
Alkoholfritt Vitt..........................................55:-

Rosé Vin
Rosé Wine

Ananto......................................................79:-/309:-
  Spanien, Bobal
  Passar till: Det mesta.
La Croix St Pierre Rosé EKO.................... 89:-/349:-
  Frankrike, Languedoc
  Passar Till: Ljust kött eller en fräsch fiskrätt.

Prüm........................................................99:-/399:-
  Tyskland, Pinot noir
  Passar till: Lätt och väldrucket på egen hand.



Förrätter
Starters

Pasta
Pasta

Från Grillen
From the Grill

Desserter
DESERTS

Barn Meny
Childrens Menu

Vitlöksbröd..........84:-
Ugnsbakat Italienskt lantbröd med vitlökssmör, örter, mozzarella och aioli.

Garlic bread with mozzarella cheese and aioli.
Rekommenderad Dryck: Heineken 40CL 69:-

Carpaccio på pilgrimsmussla........139:-
halstrad pilgrimsmussla serveras med stenbitsrom, syrad sommarsallad, sesamolja och kikärtskräm.

Carpaccion on Scallop served with roe, salad, sesame oil and a chickpea cream.
Rekommenderat Vin: Dark Horse 99:-/399:-

Toast Skagen..........139:-
Skagenröra på toast toppad med stenbitsrom.

Shrimp Toast with bleak Roe
Rekommenderat Vin: Solitär Riesling EKO 99:-/399:-

Chilimarinerad scampi..........155:-
chili & vitlöksmarinerad scampi med italienskt lantbröd och aioli.

chili and garlicmarinated scampi with bread and aioli.
Rekommenderat Vin: Giesen Estate 109:-/445:-

Vegansk Toast Skagen..........119:-
Vegansk skagenröra med tofu och tångkaviar, serveras på italenskt lantbröd.

Vegan Skagen-mixture on tofu with seaweed caviar served on a toast.
Rekommenderat Vin: Solitär Riesling EKO 99:-/399:-

Hamburgare..........69:-
Serveras med sallad, tomat, dressing och pommes frites.

Burger with fries
Rekommenderad Dryck: Coca Cola

Pannkakor..........69:-
Serveras med jordgubbssylt och grädde.

Pancakes with strawberryjam and whipped cream.
Rekommenderad Dryck: Mjölk

Kycklingfilé..........89:-
Serveras med pommes frites och bearnaise.

Fillet of chicken with french fries and sauce bernaise.
Rekommenderad Dryck: Sprite

Chokladtryffel..........35:-
Chokladtryffel smaksatt med apelsinlikör.

Chocolate truffle with orange liqueur.

Crème Brûlée..........89:-
Classic Crème Brûlée.

Passionsfruktspannacotta..........89:-
Serveras med lakritsglass och krossade drömmar.

Passionfruit pannacotta served with licorice icecram and cookie crumbles.

Glass med jordgrubbar..........99:-
Serveras med maränger, grädde och rostad vit choklad. 

(Sorbet finns som alternativ)
Icecream served with meringue, whipped cream, strawberries and white 

chocolate.

Chokladsymfoni........99:-
Vit & mörk chokladmousse, brownie, lemon curd och vit 

chokladcrunch
White and dark chocolate mousse, brownie, lemon curd and cruch.

Vegansk Chokladmousse..........89:-
Chokladmousse serveras med bär.
Vegan Chocolate Mousse with berries.

Fläskfilé..........249:-
Gorgonzolagratinerad fläskfilé med chilibearnaise och friterad klyftpotatis.

Gorgonzola gratined pork tenderloin, served with a chilibearnaise sauce, served with potatoe wedges.
Rekommenderat Vin: Carodorum Roble 89:-/349:- 

Chicken Parma..........229:-
Grillat kycklingbröst gratineras med örtmozzarella och parmaskinka. Serveras med 

chilibearnaise och friterad klyftpotatis.
Breast of Chicken with parma ham and mozzarella, served with potatoe wedges,

Rekommenderat Vin: L´Ermitage Cuvée 99:-/379:-

Oxfilé..........299:-
Oxfilé serveras med Pepparsås och en Västerbotten terrine.
Grilled beef tenderloin with pepper sauce and a Västerbotten terrine

Rekommenderat Vin: Torre de Falasco Ripasso 119:-/449:-

Entrecôte..........319:-
Grillad Entrecôtè serveras med café de paris smör och pommes frites.

Ribeye with café de paris butter and french fries.
Rekommenderat Vin: Torre de Falasco 119:-/449:-

Tofu Steak..........199:-
Panerad Tofu Steak med veganskt café de paris smör och stekt potatis.

Tofu Steak with a vegan café de paris butter and cooked potatoes.
Rekommenderat Vin: Secret de Lunes 99:-/399:-

Pasta Tennessee..........195:-
Linguine med jackdanielssmaksatt pepparsås, oxfilé och 

sugarsnaps.
Pasta with a Jack Daniel’s seasoned peppersauce, beef tenderling and 

sugar snap peas.
Rekommenderat Vin:  Torre de Falasco 119:-/449:-

Pasta Frutti di Mare..........189:-
Linguine med handsalade räkor, scampi och greenshell 

musslor i en krämig hummersås.
Linguine with shrimps, scampi and greenshell mussels in a creamy 

lobster sauce.
Rekommenderat Vin: Dark Horse 99:-/399:-

3-Rätters Erbjudande
3-Course Menu

Chilimarinerad scampi
chili & vitlöksmarinerad scampi med bröd 

och aioli.
chili and garlicmarinated scampi with bread and 

aioli.

Toast Skagen
Skagenröra på toast toppad med 

stenbitsrom.
Crayfish toast with bleak roe.

Oxfilé
Serveras med pepparsås, sauterade 

grönsaker och en Västerbotten Terrine.
Grilled beef tenderloin with pepper sauce and a 

Västerbotten Terrine.

Rödtunga
Serveras med Champagnesås, smörslungade 
betor, potatisbrandade och brocollipuré.

Witch served with champagnesauce, beats, 
potatoebrandad and broccolipure.

Crème Brûllée 
Classic Crème Brûlée.

Förrätt

Dessert

Vinpaket 259:-
469:-

Varmrätt

Allergier
Vänligen meddela personalen om du har någon form av 

matallergi!

Fisk & Sallad
Fish & Salad

Regnbågsforell..........269:-
Serveras med saffransrostad potatis och rotsaker, hummersås 

och halstrad pilgrimsmussla.
Rainbow trout served with saffronbaked potatoes and vegetables, 

lobstersauce and scallop.
Rekommenderat Vin:  Solitär Riesling EKO 99:-/399:-

Rödtunga.........295:-
Serveras med Champagnesås, smörslungade betor, 

potatisbrandade och brocollipuré.
Witch served with champagnesauce, beats, potatoebrandad and 

broccolipure.
Rekommenderat Vin: Gisen Estate 109:-/399:-

Caesarsallad..........179:-
Klassisk Caesar på kyckling, serveras med krutonger, 

cocktailtomat och bacon.
Caesarsallad with fillet of chicken.

Rekommenderat Vin: L´Ermitage Cuvée 99:-/379:-

BISTRO
Bistro

Tapas Plate..........249:-
Chilimarinerad scampi, grillspett på oxfilé, gratinerad havskräfta, valnötsfyllda  baconlindade dadlar, 

spanska köttbullar, friterad klyftpotatis, saffransaioli och chipotlemajonnäs.
Beef tenderloin skewers, scampi, langoustine, mozzarella, spanish meatballs, dates, aioli, chipotle mayo and fried potatoes.

Rekommenderat Vin: Torre de Falasco 119:-/449:-

Club Sandwich..........169:-
Sandwich på kycklingbröst, bacon, tomat, rödlök, sallad och majonnäs. Serveras med coleslaw, saltgurka och 

pommes frites.
Club sandwich with chicken & bacon, served with coleslaw and french fries.

Rekommenderat Vin: L´Ermitage Cuvée 99:-/379:-

Bacon Cheese Burger..........169:-
Högrevsburgare på egenmald färs serveras med rödlök, cheddardressing, chipotlemajonnäs. bacon och tomat. 

Serveras med coleslaw, saltgurka och pommes frites.
Bacon & cheeseburger served  on homemade ground beef. Served with coleslaw and french fries.

Rekommenderat Vin: AP Vino Rosso 79:-/309:-

Getostbakad zucchini..........179:-
Zucchini inlindad chèvre toppad med honung och valnötter, serveras med rostad potatis.

Zucchini baked with Chèvre, roasted potatoes, honey and walnuts.
Rekommenderat Vin: Dark Horse 99:-/399:- 

(Rekommenderat vin till samtliga maträtter)


